Bruschetile cu rosir

Prepari 4 portii in 25 minute, plus timpul de coacere.

“é Aduna la un loc: 2 rosii carnoase, 2 catei de usturoi, sare si
aperitiv | piper, jumatate de legatura de busuioc proaspat, 8 felii de
paine alba sau bagheta, 6 linguri de ulei Bonatello.

Preincalzeste cuptorul [a 200°C. Spala rosiile, taie-le in 2, curata cotorul
si semintele, apoi taie-le cubulete. Curata usturoiul.
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. Condimenteaza rosiile cu sare si piper. Spala bine busuiocul, scutura

toata apa si alege doar frunzele fragede pe care le tai fasii si le amesteci
cu rosiile.

Coace feliile de paine in cuptor pe ambele parti pana devin aurii. Dupa ce
le scoti freaca-le bine cu usturoi. Picura ulei Bonatello pe fiecare felie,
apoi acopera cu un strat generos de amestec cu rosii.

Secretul hui Bonaltello

Adauga in compozitie cateva frunze de menta tocate fin,
pentru un gust racoritor.
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