Carltofi cu hrin

Prepari 4 portii in 30 minute, plus timpul de fierbere.

{zcm6. | Aduna la un loc: 400q cartofi, 250g hribi proaspeti, 4 linguri de '
lequme ulei Bonatello, 3 catei de usturoi, 2 cepe, 1 legatura de patrunjel, 1
lingura de oregano tocat, sare. -

Preincalzeste cuptorul la 180°C. Spala cartofii, curata-i de coaja si taie-i in fel Z
de 0,3cm grosime. Curéta bine ciupercile i taie-le in feli subtiri.

, Un.ge 0 tava cu o lingura de ulei. Aseaza mai intai un rand de cartofi, apoi presara
+ Teliile de ciuperci. ;

--------------------.)%-

Curata ceapa si usturoiul si taie-le cubulete. Spala patrunjelul si marunteste-l. &
+ Amestecd totul Si agaza jumatate din cantitate peste cartofil si ciupercile din
tavd. Asaza apoi inca un strat de cartofi, unul de ciuperci s restul de amestec,
stratul de deasupra trebuie sa fie de cartofi.

Pune restul uleiului peste cartofi, adauga 150ml de apa pe lateralele tavii si da la
cuptor timp de 50 minute. Adauga apa la nevoie. Stii ca este gata cand cartofii ;
sunt aurii.

Secretul tui Bonatello

Presara putin parmezan ras chiar inainte de servire
pentru o nota distincta.
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