Fettuccine si costila afvmala
Prepari 4 portii in 20 minute, plus timpul de fierbere.

{z | Aduna la un loc: 100g costita afumata, 400g paste '

paste | fettuccine, 100g branza rasa pentru paste, 1 ceapa, 1 catel
de usturoi, 3 linguri de ulei Bonatello, 1 lingura de patrunjel :
tocat, sare si piper.

Taie cubulete costita afumata. Curata si marunteste ceapa si usturoiul. :
intr-o ’ugale incinge uleiul sl rumeneste cuburile de costlta Adauga :
ceapa si usturoiul si caleste-le impreuna inca 2 minute. :

Adauga 150ml apa si patrunjelul tocat, condimenteaza totul cu sare si
piper. Lasa amestecul la foc mic pana compozitia scade la jumatate.

Pastele se fierb al dente in apa cu sare. Cand sunt gata, varsa apa, :
clateste-le rapid cu apa rece si lasa-le la scurs. Pune pastele in farfuri
si acopera-le cu sosul de costita. Presara branza deasupra si :
serveste-le.

Secretul hui Bonaltello

Adauga busuioc proaspat tocat in sosul de costita
inainte de a-I servi, pentru un gust special.
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