Sraghele carbonara

Prepari 4 portii in 20 minute, plus timpul de fierbere.

{2 | Aduna Ia un loc: 50g bacon, 100g sunca presata, 1 catel '
paste | de usturoi, 2 linguri de ulei Bonatello, 400g spaghete, 3 oua, :
100ml smantana pentru gatit, 80g parmezan, sare Si piper.

Taie cubulete, baconul si sunca presata. Curata usturoiul §i :
marunteste-I. incinge uleiul intr-o tigaie si céleste baconul. Adauga
usturoiul si caleste totul timp de 3 minute. :

Fierbe spaghetele al dente in apa cu sare si scurge-le bine. Adauga-le
apoi In tigaie, peste amestecul cu bacon. ;

Bate oudle cu smantana si cu jumatate din cantitatea de parmezan,
condimenteaza cu sare Si piper. Incorporeaza sunca presata, apoi
toarna compozitia in tigaie, peste paste. Amesteca bine pana cand :
compozitia incepe sa se lege.

La final, inglobeaza restul de parmezan si serveste imediat.

Secretul i Bonaltello

Adauga 2 linguri de ulei in apa in care fierbi pastele, pentru
ca acestea sa nu se lipeasca intre ele.
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