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{ @ Supa de rosii cu smanitandg si buswioc
| N Prepari 4 portii in 30 minute, plus timpul de fierbere.
5 I\ | Aduni Ia un loc: 800g rosil coapte, 2 cepe, 2 lingurl de ulel 5

. supa | Bonatello, 4 linguri de smantana pentru gatit, sare si piper, 1 5
- mana de frunze de busuioc proaspat.

E Cresteaza rosiile, opareste-le si curata-le de coaja, cotor si seminte, apoi
. tale-le bucatele. Curata ceapa si marunteste-o. 5

Pune uleiul intr-o oala si caleste ceapa. Adauga rosiile si lasa-le sa fiarbala ¢
. foc mediu, amestecand in continuu timp de 30 minute, pana obtii o :
, compozitie consistenta. :

. Adauga apa si paseaza intreaga compozitie. Mai da o data supa in clocot si
condimenteaza dupa gust cu sare si piper.

» Bate smantana pané se intareste, spala frunzele de busuioc si taie-le in
fasn Pune supa in farfurii, adauga cate o lingura de smantana batuta S|
fasn aromate de busuioc.

e Socretul bui Bonatello

. Pentru un plus de savoare adauga odata cu sarea si piperul si
. 2linguri de Grappa - o bauturd distilata traditionald in Iltalia.
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