[ 9] Pui picant si condimentat

> Prepari 4 portii in 30 minute, plus timpul de prajire si inabusire.

@& | Aduna la un loc: 1 pui curatat, 300g rosii, 1 ceapa, 150ml vin alb
carne | sec, 5 linguri de ulei Bonatello, 1 ardei iute uscat, 1 lingura
patrunjel, 1 lingura leustean, 1 lingura busuioc, sare si piper.

Sareaza si pipereaza puiul si taie-l in 8 bucati. Opareste rosiile si curata-le de
invelis, cotoare si seminte. Curata ceapa si feliaz-o inele.
Incinge intr-o tigaie uleiul si rumeneste bine bucatile de pui pe toate pértile.

Adauga apoi inelele de ceapa si caleste-le impreuna cu bucatile de carne.
+ Toarna apoi vinul si adauga ardeiul iute maruntit.

Clocoteste totul la foc mic pana se evapora vinul aproape complet. Adauga apoi
rosiile curatate si taiate in bucati mari si verdeata pregatita.

inabusa carnea sub capac la foc mediu aproape o ord. Serveste fierbinte
impreuna cu ceapa si rosiile.

Secretul tui' Bonatello

Incorporeaza in tigaie 50g brénza Provolone tiiata cubulete
cu 20 minute inainte de a stinge focul.
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